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Onde o saber
vira experiéencia!
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HABITOS DE CONSUMO, PREFERENCIAS E PERCEPCOES DOS
CONSUMIDORES DE SALAME
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INTRODUCAO PERFIL DOS CONSUMIDORES

No Brasil, o salame é um produto de origem animal amplamente Genero Faixa Etaria

@ Venos de 18 anos

consumido, cuja producdo e comercializagdo estdao sujeitas a rigidos Vaseulino o a s o
controles sanitarios. No entanto, o conhecimento dos consumidores @ Feminino ® 26 2 35 anos
sobre os riscos microbiolégicos ao consumir o produto e sobre a 36 2 45 anos
importancia da inspecao sanitaria ainda é limitado. Esse estudo visa ) 46260 anos
contribuir para a compreensao dos habitos de consumo e das @ 1ais de 60 anos
percepcoes do consumidor em relacao ao salame, destacando o papel

do médico veterinario na garantia da seguranca alimentar.

Nivel de Escolaridade Faixa de Renda Mensal Familiar

@ Ensino fundamental
incompleto

9 Até 1 salario minimo

De 1 a 3 salarios

Ensino médio minimos

incompleto

OBIJETIVOS

Compreender os habitos de consumo, as preferéncias e o nivel de
informacao dos consumidores em relacao ao salame, com foco em
aspectos de seguranca alimentar, procedéncia e inspecao.

@ Ensino médio completo De 3 a 5 salarios
minimos

Ensino superior
Acima de 5 salarios

@ Ensino superior minimos

® Outro

METODOLOGIA HABITOS E PREFERENCIAS DE CONSUMO

— Ocasides de Consumo Frequéncia de Consumo
@ Café da manha

@ Diariamente

D 2a 3vezes por
semana

) Lanche

Em sanduiches 1 vez por semana

@ Refeicdes principais @ Quinzenalmente

Em tabuas de frios Esporadicamente

Figura 1: llustracao do processo metodologico do estudo. A pesquisa foi realizada
através de um questionario online estruturado, caracterizando uma amostragem nao
probabilistica por conveniéncia. Foram obtidas 111 respostas validas (n=111). Os
dados foram analisados estatisticamente para mapear os habitos de consumo, Locais de Compra Embalagem de Preferéncia dos Entrevistados

preferéncias e percepcoes sobre o produto e sua inspecao sanitaria. @ A vacuo
Fonte: Elaborado pelo autor (2025).

Outro
@ Outros ®

@ Supermercado

Acogue Fatiado a granel

@ Inteiro (peca
fechada)

@ Feira

Loja especializada

RESULTADOS E DISCUSSAO

A anadlise dos 93 consumidores revelou um perfil de consumidor
majoritariamente feminino (77,6%), entre 36 a 60 anos de idade
(50,4%), com ensino superior completo (54,1%), renda familiar mensal
acima de 5 salarios minimos (73,9%) e residente da Regiao Sul (90,1%). PERCEPCAO DE RISCO E CONHECIMENTO TECNICO
A frequéncia de consumo € esporadica (48,6%), comprado em
supermercados (68,9%) preferencialmente em embalagem a vacuo
(45%) e armazenado na geladeira (91%). A principal lacuna identificada

) Sem preferéncia
& Direto de produtores

& Nunca pensou a
@ Outro

Fatores que influenciam a escolha do salame na hora Conhecimento Técnico
@ Sabor e @ Sim

Preco

reside no fator de decisao de compra, baseada primariamente em ® Aoarencia Nao
fatores sensoriais, como aparéncia (23,8%) e sabor (22,3%), em ) Marca ® Tenho duvida
detrimento da garantia de seguranca. A prova disso € o nivel de ® Texura

conhecimento técnico em relagao ao produto (41,3%) e a baixissima @ Origem

relevancia atribuida ao selo de inspecao (9,2%) no momento da 23,8% @ FPresenca de selos de inspegéo
compra. Além disso, 62,4% dos consumidores admitiram desconhecer
o processo de fabricacao do salame, associando o uso excessivo de
conservantes quimicos como principal risco associado ao consumo.

Preocupagéo com a Procedéncia e Riscos associados ao consumo de salame pelos
entrevisados

Sim R :

@ Contaminagio bacteriana

Nao @ Uso excessivo de conservantes
quimicos

25,8%

@ Nunca pensou a

~ respeito ) Alérgenos e aditivos
CONSIDERACOES FINAIS ® rs
. . . ’ . . Nao ha riscos
Apesar de o perfil do consumidor sugerir um publico teoricamente -
mais instruido, com maior poder aquisitivo e acesso a informacao,
observou-se um limitado conhecimento sobre a inspecao e seguranca
sanitaria. Destaca-se o papel do médico veterinario como profissional
th A A l I ' N BRASIL. Lei n° 7.889, de 1989. (Dispde sobre a inspecao de produtos de origem animal).

Iegalmente habilitado .e respons_avel FeCHICO pela ga rantia da Inspggao, BRASIL. Decreto n° 9.013, de 2017. (Regulamenta a inspegao - RIISPOA).
do controle de qualidade e inocuidade dos alimentos de origem BRASIL. MAPA. Instrugéo Normativa n° 4, de 2000. (RTIQ de Produtos Cérneos).

. | d d . ~ , d ~ s d BRASIL. MAPA. Portaria n°® 368, de 1997. (Regulamento de inspecao higiénico-sanitaria).
animal, €5de€ a INSpPEeGao ante mortem ate a e UCaGalo em Saude BRASIL. ANVISA. RDC n° 275, de 2002. (Boas Praticas para estabelecimentos comerciais). W
plﬁ b“ca BRASIL. MAPA. Instru¢cao Normativa n° 60, de 2019. (Padrdées microbiolégicos para alimentos). Acesse trabalho

completo!




