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ANALISE FITOQUIMICA E ANTIOXIDANTE DOS FRUTOS E FOLHAS DE Vasconcellea quercifolia
- /

Lemes MLB 1, Vencato SB 1, Biondo E 2, Boeira J 2, Ferraz ABF 3.
1 Aluno do Programa de Iniciacao Cientifica da ULBRA (PROICT); 2 Professora da Universidade Estadual do Rio Grande do Sul - UERGS; 3 Programa
de pos-graduacao em biologia celular e molecular aplicada a saude — ULBRA (Professor Orientador).

INTRODUGAO E OBJETIVO |

Embora o Brasil apresente uma grande biodiversidade, o potencial das plantas
alimenticias nao-convencionais € pouco explorado no pais. Entretanto, estas espécies
podem ser fonte de vitaminas, antioxidantes, fibras e sais minerais. Nesse contexto,
encontra-se a planta Vasconcellea qguercifolia (Caricaceae), popularmente conhecida
como mamaozinho-do-mato, jaracatia e mamute. Verifica-se que em alguns municipios
da regiao Sul do Brasil seus frutos e caule sao utilizados /n natura e na fabricacao de
doces. Apesar de influenciar o cardapio alimentar de algumas comunidades, ha uma
quantidade limitada de estudos fitoquimicos realizados com V. qguercifolia. Dessa
maneira, este trabalho destina-se a analisar a constituicao fitoquimica e o potencial
antioxidante das folhas e frutos de V. guercifolia.

analise fitoquimica, atividade antioxidante, mamaozinho-do-mato, plantas alimenticias.

MATERIAIS E METODOS |

As folhas e frutos de |/ guercifolia foram coletados Determinou-se
em margo de 2015 no municipio de Cacapava do Sul. Um i - H frente ao radical livre DPPH, usou-se como padrdo a
exemplar da amostragem foi depositado no herbario da quercetina (IC50 = 18,22 2,22 ug/mL).

Universidade Federal do Rio Grande Do Sul (UFRGS) com ICN: ' '
179895.

Os frutos e folhas de V
guercifolia foram submetidas ao método de extracao por
maceracao. Para este processo utilizou-se a relacao de 1:10
(planta/solvente). Colocou-se os frutos e folhas em contato
com etanol, a temperatura ambiente, em recipiente fechado,
durante 15 dias. ApOs, o0s extratos foram filtrados e
concentrados em rota-evaporador.

Para a analise da constituicao
fitoquimica das folhas e frutos de V. guercifolia realizou-se
ensaios colorimétricos qualitativos do screening fitoquimico
(alcaldides, antraquinonas, cumarinas, flavonoides, saponinas,
terpenos e taninos) e quantitativos  (doseamentos de
fenolicos e flavonoides totais).

RESULTADOS

Tabela 1- Resultados do screening fitoquimico
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Atraves da analise fitoquimica verificou-se que ambos os extratos

CONCLUSAO J

.. apresentaram flavonoides, terpenos e saponinas na sua
Classes Quimicas Resultados Resultados o , . . . , .
constituicao. Alem disso, identificou-se a presenca de alcaloides
das Folhas dos Frutos nas folhas de V. guercifolia. Ainda, observou-se que o extrato das
Alcaléid Dositi Negat folhnas de V. quercifolia possui um maior teor de compostos
caloldes ositivo €gativo fendlicos e flavonoides totais, assim como, uma a melhor atividade
Antraquinonas Negativo Negativo antioxidante.
Cumarinas Negativo Negativo
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Tabela 2 — Resultados dos doseamentos e DPPH realizados
com o extrato etandlico das folhas e frutos de V. guercifolia
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