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As amidas graxas, família de lipídios biologicamente ativos, também 

consideradas uma classe de surfactantes, são formadas por longas cadeias 

saturadas ou insaturadas provenientes da aminólise de ácidos graxos. A 

aminólise é um método que permite sintetizar amidas, podendo ser conduzido 

via catálise enzimática ou química. Amidas graxas podem ser obtidas a partir de 

óleos e gorduras, matérias-prima renováveis, fontes importantes para a indústria 

química. A reatividade dos ácidos graxos com aminas é muito baixa, uma 

alternativa é convertê-los em compostos mais reativos, como haletos de acila, 

anidridos ou ésteres. Neste sentido, o objetivo principal deste trabalho é estudar 

os parâmetros reacionais em reações de esterificação do óleo de coco e de 

aminólise dos ésteres graxos deste óleo. As atividades incluíram a síntese de 

ésteres metílicos e etílicos do óleo de coco, bem como a síntese de amidas a 

partir de alcalonaminas ou diaminas. A reação de transesterificação do óleo de 

coco com metanol ou etanol foi conduzida em meio básico, catalisadores NaOH, 

KOH ou alcóxido (1% em massa), refluxo e agitação magnética vigorosa. Os 

ésteres foram extraídos do meio reacional através de lavagens com água e 

diclorometano, a fase orgânica foi seca com sal anidro e o solvente evaporado a 

pressão reduzida. As reações de aminólise, com amina pré-definida, foram 

efetuadas em temperatura de refluxo, por período superior a 48 horas; todas as 

reações foram monitoradas por CCD. As amidas foram isoladas por processos 

de extração líquido-líquido e purificação adicional por recristalização, obtendo-

se as amidas na forma de um pó branco. Testes de solubilização foram 

realizados a fim de encontrar o melhor solvente para obtenção de soluções 

límpidas para as análises de atividade antibacteriana.  Os ésteres e as amidas 

de óleo de coco com mono e dietanolamina foram isoladas com rendimentos 

superior a 80%. Os experimentos envolveram várias etapas complexas, 

incluindo reações de transesterificação, aminólise, refluxo, extração e 

recristalização. As análises de atividade biológica encontram-se em andamento 

e os resultados deverão direcionar o prosseguimento do estudo. 
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